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MENU A TITRE D’EXEMPLE

MENU DEJEUNER

Entrée-Plat ou Plat-Dessert
19€
Entrée-Plat-Dessert
24 €
CEuf parfait, creme de courge a la pistache
Ou
Carn de parol (La Ferme Xadi)

Filet de tacaud, riz noir IGP de Camargue, blettes du
Roussillon, fumet aux épices

Ou

Faux-filet de boeuf, mousseline de céleri au café,
botifarra grillé, jus a Uail noir

Creme citron, glace yaourt, crumble
Ou

Planche de fromage (+7 €)



MENU

Maxime vous propose de vous laisser guider
avec les menus:

En 4 Services : 35 €
En 5 Services:42 €
En 6 Services : 50 €

Et plus sur demande, 10 € par service supplémentaire

Pour accompagner le menu Alexandre vous propose les
accords mets etvins:

3verres 19 €/ Pers
4 verres 25 €/ Pers
5verres 30 €/ Pers
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A partager
Jambon bellota 50 % iberique 14€
Cécina 11€
Lomo 14€
Botifarra negra ancha 5€
Botifarra negra ancha grillé 6€
Planche 3 Fromages 12€

Terrine de pigeon de Pornic (nature ou au 5 baies)
Sur place ou a emporter 11€

La Ferme Xadi de Xavier Guépratte :
Carn de parol 8,5€
Paté de campagne 8€



Vin aux verres 12cl

BLANC :

AOC Saint-Bris « MOURY » / DOMAINE GQISOT
VDF « BIJOUX CAILLOUX » / DOMAINE LEONINE
AOP Collioure / PIC JOAN

ROSE :

IGP Cbtes Catalanes « EFFET PAPILLON » / ROC DES ANGES NM

ROUGE :

VDF « CANON » / DOMAINE LEONINE

AOP Collioure « LE PETIT GUS » / PARCE FRERES

AOC Bourgogne Cotes d’Auxerre « CORPS DE GARDE » /
DOMAINE GOISOT

MACERATION :

VDF « PEAURANGE » / Domaine LEONINE

RANCIO SEC :

VDF « CAP DE CREUS » / DOMAINE LA TOUR VIEILLE

VIN DOUX :
VDF Vendange Tardive « PURE » / Mas Conscience 8 cl
AOC Banyuls Blanc / Domaine La Tour Vieille 8 cl

AOC Banyuls « RESERVA » / Domaine La Tour Vieille 8 cl
VDF « VITRIOL » / O.PITHON 8 cl

BULLES :

AOC Crémant du Jura / Domaine de Montbourgeau
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